
 

 

 

 

8h45  \\ 9h15 Receção 
 

9h15 \\ 9h30 Abertura 

9h30 \\ 10h30 SESSÃO I&D ENOLOGIA 

09h30  O papel das novas metodologias analíticas na estratégia da inovação do sector vitivinícola 

• Sílvia Rocha | Universidade de Aveiro 

09h50 Novos processos de fermentação de vinhos tranquilos e espumantes 

• Filipe Centeno | Proenol 

10h10 Processo de produção de vinhos sem adição de anidrido sulfuroso por utilização de filmes com 
base em quitosana 

• Manuel António Coimbra | Universidade de Aveiro 
 

10h30 \\ 10h50 Coffee Break 
 

 

 

10h50 \\ 11h50 SESSÃO I&D VITIVINICULTURA 

10h50 

 

11h10  

 

VinePAT 

• César Ferreira| Universidade Católica Portuguesa  
A contribuição dos sensores geo-elétricos na segmentação qualitativa da uva para vinho 

• José Rafael Marques da Silva |  Universidade de Évora  

11h30 

 

 

Ferramentas inovadoras para utilização em agricultura de precisão 

• Diogo Zibaia | UAVision 

 

11h50 \\ 12h40 Biotechnology in wine: what is hot! 

• Antonio Palacios  | Universidad de La Rioja 
 

12h40 \\ 14h00 Almoço 
 

14h00 \\ 14h30 

 

 

14h30 \\ 15h00 

 

 

15h00 \\ 15h30 
 
 

15h30 \\ 15h45 
 

15h45 \\ 16h30 

 
 

 

 

16h30 \\ 17h00 

 

 

17h00 \\ 17h15 

InovWine 
Ana Catarina Gomes | Biocant      &      António Cunha | Instituto Pedro Nunes 
 
A biodiversidade da videira (Vitis vinifera spp). Caso particular da viticultura Portuguesa 

• Nuno Magalhães |  Universidade de Trás-os-Montes e Alto Douro 
 
Organização da I&D no sector empresarial vitivinícola 

• António Graça | Sogrape 
 

Coffee Break 
 

ESTRATÉGIAS PARA O SETOR: VISÃO DOS CLUSTERS 

• InovCluster -  Cluster Agro-industrial do Centro 

• AgroCluster - Cluster Agro-industrial do Ribatejo 

• Cluster dos Vinhos da Região Demarcada do Douro 

 

MESA REDONDA  
“Da Ideia ao Produto: Interações entre Centros de I&D e Empresas” 

 

ENCERRAMENTO 

Local : Auditório do BIOCANT PROGRAMA 


